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“Go	  on	  then,	  lets	  hear	  it”	  I	  hear	  you	  say,	  “What’s	  the	  theory?”	  Well	  here	  it	  goes…	  We	  believe	  that	  good	  people	  (that’s	  you)	  deserve	  good	  honest	  food.	  We	  believe	  that	  good	  food	  
starts	  with	  great	  ingredients.	  We	  source	  our	  ingredients	  locally	  where	  possible	  and	  only	  use	  the	  freshest	  produce.	  Free-‐range	  meat	  and	  dairy	  is	  policy,	  no	  exceptions.	  Once	  you’ve	  

got	  the	  ingredients	  bit	  sorted	  anything	  goes!	  So	  long	  as	  it	  tastes	  good.	  	  

Cheese	  Theory	  –	  	  8oz	  Beef	  and	  ground	  bacon	  burger	  w/	  oak	  smoked	  cheddar,	  pickled	  gherkins,	  American	  mustard	  and	  tomato	  relish	  all	  in	  a	  cheesy	  bun	  £5	  
Mexicow	  –	  8oz	  	  Beef	  and	  jalapeno	  burger	  w/	  Dorset	  Blue	  Vinney	  cheese	  and	  tomato	  relish	  £5.5	  
The	  Sheriff	  -‐	  8oz	  Beef	  and	  ground	  bacon	  burger	  w/	  oak	  smoked	  cheddar,	  onion	  rings	  and	  Bourbon	  BBQ	  sauce	  £6	  
Haba-‐oh-‐no!	  –	  8oz	  Beef	  patty	  infused	  w/	  Habanero	  chillies,	  lime,	  garlic	  and	  cumin	  w/	  after	  burn	  cheddar	  and	  sweet	  habanero	  relish.	  HOT!	  £6.5	  
Clucking	  Nuts	  –	  Malaysian	  marinated	  chicken	  breast	  w/	  satay	  peanut	  sauce	  £6	  
Hail	  Cesar	  –	  Grilled	  chicken	  breast	  w/	  Parmesan	  cheese,	  Caesar	  sauce	  and	  grilled	  anchovies	  and	  crispy	  bacon	  £6	  
Cow	  Girl	  –	  Sothern	  fried	  chicken	  breast	  w/	  oak	  smoked	  cheddar,	  onion	  rings	  and	  Bourbon	  BBQ	  sauce	  £6	  
Cock-‐a-‐doodle	  Oink	  –	  Sothern	  fried	  chicken	  breast	  with	  crispy	  bacon,	  oak	  smoked	  cheddar	  and	  jalapeno	  relish	  £6.5	  
The	  Lion’s	  Share	  –	  8oz	  Beef	  and	  jalapeno	  burger,	  a	  Southern	  fried	  chicken	  breast,	  crispy	  bacon,	  smoked	  cheddar	  w/	  tomato	  relish	  £8.50	  
Pork	  of	  the	  Town	  –	  Pork,	  Chorizo	  and	  Parmesan	  burger	  w/	  sundried	  tomato	  pesto	  £5.5	  
Wild	  Thing	  –	  Wild	  boar,	  venison	  and	  apricot	  burger	  served	  w/	  salsa	  verde	  £7.50	  
The	  Royal	  Mint	  –	  Minted	  lamb	  with	  Harissa	  aioli	  £6	  
Spicy	  Bo	  Peep	  -‐	  Lamb	  Kofte	  burger	  served	  with	  spiced	  mango	  chutney	  £6	  
Karma	  Masala	  –	  Curried	  falafel	  burger	  served	  with	  spiced	  mango	  chutney	  (available	  vegan)	  £5	  
Halle-‐loumi	  –	  Herby	  mushroom	  burger,	  a	  massive	  chunk	  of	  grilled	  haloumi,	  w/	  sundried	  tomato	  pesto.	  £6	  
Bean	  Bonanza	  –	  Spicy	  three	  bean	  burger,	  smoked	  cheddar,	  guacamole	  and	  jalapeno	  salsa	  (available	  vegan)	  £5.5	  
	  
Specials!	  Look	  out	  for	  specials,	  they	  are	  coming	  to	  get	  you!	  (see	  specials	  board)	  
	  
Gluten	  free	  buns	  are	  available	  
Extras	  £1	  –	  Streaky	  bacon,	  Onion	  rings,	  Jalapenos,	  Guacamole,	  Habanero	  relish,	  oak	  smoked	  cheddar,	  Dorset	  Blue	  Vinney	  cheese,	  After-‐burn	  cheddar,	  haloumi.	  
Double	  up	  your	  burger!	  £3	  
	  
Sides	  
Chips	  Cajun	  chips	  –	  Big’n	  £2.5/Little’n	  £3.5	  
Cheesy	  chips	  –	  Small	  £3.5/Large	  £4.5	  
Coleslaw	  with	  wholegrain	  mustard	  and	  apricot	  £2	  
Onion	  rings	  –	  Small	  basket	  £3/Large	  basket	  £4	  
Southern	  fried	  chicken	  strips	  x	  6	  	  +	  1	  dip	  of	  choice	  £5	  
Dipping	  sauces	  £1	  –	  Bourbon	  BBQ,	  Cajun	  red	  pepper	  mayo,	  Garlic	  mayo,	  Habanero	  relish	  (HOT!),	  Jalapeno	  tomato	  relish.	  
	  
Suppliers:	  Buxton	  Butchers,	  Leopard	  dairy,	  Total	  produce,	  Orchard	  catering,	  Joes	  bakery	  (next	  door)	  



	  

	  

	  


